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Spargel-Kartoffel-Salat mit Radieschen-

Vinaigrette

Rezept fur 10 Portionen

Zutaten
800 ¢ kleine Fruhkartoffeln
1000 g gruner Spargel
509 Emmi Butter
29 Zucker
Salz
Vinaigrette
100 g Spargelfond, einreduziert
509 flussiger Honig
100 g Weissweinessig
150 g Haselnussol
100 g Distelol
Salz und Pfeffer aus der Mihle
1 Bund Radieschen, in Brunoise geschnitten
600 g Emmi Mozzarella Block, in Wrfel geschnitten
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Zubereitung

Die Kartoffeln ungeschalt langs halbieren und im Salzwasser weich kochen.

Die geruisteten Spargeln in 5-6¢cm lange Stiicke schneiden und im Salzwasser mit
etwas Emmi Butter und Zucker bissfest kochen. Sofort im Eiswasser abkiihlen.

Den Spargelfond fir die Vinaigrette stark einreduzieren und erkalten lassen.

Fur die Vinaigrette alle Zutaten mischen und mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Kartoffeln und Spargeln dazugeben, mischen und gut abschmecken.
Spargel-Kartoffel-Salat anrichten, Emmi Mozzarella und Radischen dariiberstreuen.
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Tipp:
Knusprige Speckstreifen sind ein Genuss dazu.



