
 
  
  
 
 

 
 
Recette pour 10 portions  
Temps de préparation: 15 min 
 
Ingrédients     

450 g   de beleaf Crème fraîche Alternative 
120 g  de ketchup  
4 c. à s.  de cognac  
1 c. à s.  de miel 
6 c. à s.  d’huile d’olive    
  sel, poivre  

 
 
       
       

Sauce cocktail beleaf 

, végan 



Préparation 

1. Mélanger la beleaf Crème fraîche Alternative, le ketchup, le cognac et le miel. 
Incorporer lentement l’huile d’olive en remuant constamment jusqu’à obtenir 
une masse homogène.  

2. Saler et poivrer.    

  


