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Beurre BBQ beleaf a base végétale

Recette pour 20 portions
Temps de préparation: 20 min

Ingrédients

1,2 kg de beleaf Butter Alternative
100 g de mélange d’épices BBQ
25¢ de ketchup

10g de sel fumé

1 zeste de citron rapé

sel, poivre

Préparation

1. Mettre le beleaf Butter Alternative dans une jatte et le mélanger jusqu’a obtenir une
masse lisse.

2. Ajouter le mélange d’épices BBQ, le ketchup, le sel fumé, le zeste de citron et
mélanger.



3. Saler et poivrer.

Conseil: se marie parfaitement avec des légumes grillés, par exemple des épis de
mais. Facile a diviser préalablement en portions et a dresser.
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