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beleaf
Saveurs végétales made in Switzerland.

Des raisons
convaincantes …

Polyvalentes – du café 
aux desserts, jusqu’aux 
plats salés.

Des alternatives 
végétales au lait pour la 
cuisine professionnelle

Idéal pour une alimentation végane, 
végétarienne et sans lactose, ainsi 
que pour toutes celles et ceux qui 
savourent en toute conscience.

À la fois végétal et 
sans lactose – une recette 
adaptée à tous les besoins

Des matières premières régionales et 
des standards de production élevés 
garantissent une qualité optimale et 
des trajets de transport courts.

À base d’avoine suisse, 
fabriqué en Suisse

Une marque �able, aux performan-
ces convaincantes et à la qualité de 
produit constamment élevée.

Forte notoriété de la 
marque avec Emmi, qualité 

supérieure et excellent goût

Pour des plats équilibrés au 
goût intense – sans compromis 
à l’utilisation.

Texture légère, moins de 
matière grasse que les 
produits traditionnels

Des alternatives végétales qui 
répondent aux exigences des 
convives d’aujourd’hui.

Répond aux besoins 
croissants d’une alimentation 

durable et consciente



en 90 s
FERME

BELEAF 
ALTERNATIVE À LA 
CRÈME FOUETTÉE 1 L
Pour la pâtisserie végétale et partout où 
une mousse végétale est recherchée.

Caractéristiques

◆ À base d’avoine suisse

◆ Ferme en 90 sec., très bonne tenue

◆ Seulement 25 % de matière grasse pour 
une cuisine allégée et légère

◆ Consistance crémeuse, texture mousseuse 
et fondante dans les plats chauds

RÉSISTE 
à la chaleur

Caractéristiques

◆ À base d’avoine suisse

◆ Stable à l’acidité et à la chaleur

◆ Seulement 10 % de matière grasse 
pour une cuisine allégée et légère

◆ Consistance crémeuse

BELEAF 
ALTERNATIVE 
À LA CRÈME 1 L
Ton nouveau meilleur allié 
en cuisine chaude.

Caractéristiques

◆ À base d’avoine suisse

◆ Avec vitamines D, B2, B12 et calcium

◆ Excellente aptitude au moussage, même à froid

◆ Ultra crémeux et tout simplement délicieux

BELEAF 
BOISSON À L’AVOINE 
BARISTA 1 L 
Directement du rayon frais dans ton 
café : la variante fraîche de notre allié 
végétal polyvalent pour le café. 

Caractéristiques

◆ À base d’avoine suisse

◆ Avec vitamines D, B2, 
B12 et calcium

◆ Très naturel

BELEAF 
BOISSON À L’AVOINE 
NATURE 1 L
S’utilise comme du lait en cuisine 
chaude et froide : pour un plaisir �n 
et naturel.

BELEAF 
BOISSON À L’AVOINE 
NATURE 1 L
S’utilise comme du lait en cuisine 
chaude et froide : pour un plaisir �n 
et naturel.

Caractéristiques

◆ Aux amandes européennes

◆ Sans gluten

◆ Seulement 15 g de matière grasse / 100 g

◆ Convient à la cuisine sucrée et salée, 
chaude et froide

◆ Consistance crémeuse et goût délicat

BELEAF 
ALTERNATIVE À LA 
CRÈME FRAÎCHE 450 G
Un vrai plus frais et crémeux 
pour tes plats.

pour la cuisine professionnelle !

DÉCOUVRE LES
RECETTES
BELEAF

Caractéristiques

◆ Aux amandes européennes

◆ Sans gluten

◆ Texture crémeuse et goût 
�n et neutre

BELEAF 
ALTERNATIVE DE 
YAOURT 1 KG
Tellement crémeuse, légère 
et sans sucres ajoutés.

Sans 
lactose

Sans huile 
de palme

Sans sucres 
ajoutés

beleaf
La gamme Gastro polyvalente 
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Commande dès 
maintenant 
GRATUITEMENT 
ton matériel 
publicitaire dans 
l’e-shop Emmi.

emmi-shop.ch

Nous sommes là pour toi !

Supports de vente




