


Glacé, moussé ou gelé
pour vos clients, le plaisir est garanti!

LES AVANTAGES
Une manipulation simple pour trois
créations Summer Breaks di�érentes

Une préparation simple,
un mix prêt à déguster (prêt à servir)

Un emballage pratique (refermable)

Un café fraîchement préparé – pas de poudre

Une présentation attrayante pour vos clients

Des ventes supplémentaires grâce aux
compétences en café froid

Vous pro�tez d’une marque forte,
Emmi CAFFÈ LATTE 

Pendant les chauds mois d’été, vous pouvez 
surprendre vos clients avec des créations 
rafraichissantes au café

Vous pro�tez d’un soutien
commercial compétent

Une o�re adaptée au public cible

LES BÉNÉFICES

pour vos clients, le plaisir est garant

SCRUSH

Préparation: Verser 3 litres 
d’Emmi CAFFÈ LATTE SUMMER 

BREAKS dans  la machine, 
refroidir sous forme de glace à 
l’italienne et servir immédiate-

ment. Veuillez respecter les 
autres consignes d’utilisation 

de la machine.
autres consignes d’utilisation 

de la machine.

SMOOTH

Préparation: Verser l’Emmi CAFFÈ 
LATTE SUMMER BREAKS dans
le siphon à chantilly. Servir un verre 
avec 2/3 d’Emmi CAFFÈ LATTE 

SUMMER BREAKS
et 1/3 de mousse.

SCUBE

Préparation: Verser 2-3 glaçons 
dans un verre, remplir
d’Emmi CAFFÈ LATTE
SUMMER BREAKS.

LES BÉNÉFICES

d’Emmi CAFFÈ LATTE
SUMMER BREAKS.

FOOD
� � � � � � �

INTÉRESSÉ? Les machines adaptées et le matériel de vente sont disponibles directement 
auprès d’Emmi. N’hésitez pas à nous contacter. foodservice@emmi.com | Tél: 058 227 15 65


