
Naturellement 
bon

nouveau



Vos avantages:

• �Le kéfir répond au désir de consommer 
des produits naturels, peu transformés et 
fermentés.

• �Great Taste: cassociation entre 
consistance crémeuse et fraîcheur  
légère du kéfir

• �Fait du bien: bon pour la digestion,  
légèrement fermenté

• �Sans lactose pour une excellente 
tolérance

• Riche en protéines
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Emmi Kefir est la première marque
de kéfir de Suisse 
 
Le kéfir est un produit laitier fermenté, 
similaire au yogourt. Il est fabriqué en 
ajoutant un mélange de bactéries et de 
cultures de levure au lait. Ce mélange 
fait fermenter le lait.

En pourcentage, le kéfir connaît la  
croissance la plus forte dans les ca-
tégories Yogourt/séré et Boissons 
lactées.
 
*Source: NIQ, comm. dét. CH y c. Valora, CA en MCHF, MAT 
sem. 04 2026
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Emmi KEFIR 

NATURE

 
6 × 500 ml

Emmi KEFIR 

FRAISE 

6 × 330 ml

Emmi KEFIR 

MANGUE

 
6 × 330 ml

Emmi KEFIR 

NATURE

 
6 × 450 g

Emmi KEFIR 

NATURE

 
5 × 2 × 150 g

Emmi KEFIR 

FRAISE

  

5 × 2 × 150 g


