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Emmi Kefir ist die erste Kefir-Marke
aus der Schweiz £

Kefir ist ein fermentiertes Milchprodukt,

ahnlich wie Jogurt. Hergestellt wird dieser,
indem man eine Mischung aus Bakterien und

Hefekulturen zur Milch gibt. Dadurch wird
die Milch fermentiert.
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Prozentual wachst Kefir am starksten

innerhalb der Kategorien Jogurt/Quark

und Milchmischgetranke.

*Quelle: NIQ, DH CH inkl. Valora, Umsatz in CHF, MAT
KW 04 2026

lhre Vorteile:

- Kefir entspricht dem Wunsch nach
minimal verarbeiteten, natlirlichen
Lebensmitteln sowie fermentierten
Produkten

- Great Taste: cremige Konsistenz
trifft auf leichte Kefir-Frische

- Tut gut: gut fur die Verdauung,
mild fermentiert

- Laktosefrei fur eine gute
Vertraglichkeit

- Reich an Protein
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