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beleaf

beleaf Cocktailsauce

Rezept fur 10 Portionen
Zubereitungszeit: 15 Min.

Zutaten

450 g beleaf Créme fraiche Alternative
120 g Ketchup

4 EL Cognac

1EL Honig

6 EL Olivendl

Salz, Pfeffer



Zubereitung

1. Die beleaf Créme fraiche Alternative, Ketchup, Cognac und Honig
miteinander verrihren. Das Olivendl langsam unter stdndigem Rihren
hinzufligen, bis eine homogene Masse entsteht.

2. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
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