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beleaf Himbeertortchen

Rezept fur 10 Stiuck, @ 8 cm
Zubereitungszeit: 30 Min.

Zutaten

2509 vegane Patisserie Vanille Créme, stichfest

250 ml beleaf Schlagrahm Alternative

10 Stk. Hug Mrbeteig Tartelettes , @ 8. cm (Hug Art. Nr. 4686000)

500 ¢ Himbeeren oder beliebige saisonale Frichte (wie Trauben, Kiwi, Ananas,
Beeren)

100 g pflanzlicher Gelee oder Puderzucker zum bestreichen / bestauben

Zubereitung

Die vegane Patisserie Créme nach Verpackungsanleitung zubereiten — sie
soll stichfest sein. Wenn nétig kihl stellen.

In der Zwischenzeit die beleaf Schlagrahm Alternative steif schlagen und
anschliessend mit der erkalteten Patisserie Creme homogen verriihren. Nach
Belieben etwas Nachsussen.

Nun die Masse mit einem Dressierbeutel in die veganen Hug Tartelettes
dressieren. Sofort kuhlstellen.



4. Vor dem Servieren mit frischen Himbeeren oder beliebigen saisonalen
Frichten (Trauben, Erdbeeren, Blaubeeren, Kiwi, Ananas usw.) ausgarnieren
und mit Puderzucker bestauben oder mit pflanzlichem Gelée abgelieren.

5. Werden die Tértchen im Voraus produziert, empfiehlt es sich die Frichte
abzugelieren.

H ot

plant- laktose-
based frei



